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DE 2832636 Al (Abstract) 

Fat compositions from middle chain Triglyceriden and 
high- melting fats and their use 

It is well-known that middle chain Triglyceride carbon atoms, 
like usually Triglyceride of fatty acids with 6 to 10 is designated, 
not like long chain Triglyceride, which exhibit fatty acids with 12 
to 24 carbon atoms in molecule, over the Lymph, but over the 
portal vein into the metabolism to be brought. The available 
invention concerns fat compositions, which contain of middle 
chain length practically excluding Triglyceride of fatty acids, and 
its use for food purposes. Therefore many conditions, which 
are essential for the absorption of long chain fatty acids, can be 
missing with the absorption middle chain fatty acids (z. B. 
Gallensaft, Pankreaslipase). 
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P a t 0 ii t a a 0 p r It o h '0 

.1 ) iPQtukoffipQBltionen aua mltteDcelitisen Trlglyo©.Tiden und hooh- 
efohmelfceiiaen- 'Patten ji' daaur-oh geife-fizin.aeloli'-" 
.■ u 9 t ,. daS B±e 90 bis 98 Gewlalit^prD^en-b eiaee !Erigl.ycerid~ 
gealeph.es. "auf BaBla v<5n Pe-b-b&Suren m'it 8 tuad 'lO KohlenatofiEato-' 
men unct 2 T3±b 10 Gewiojatflproizent einer Hartf ©-ttkomponaii-te mi.t 
e±n©r Jodzahl van hOqixateits 2 odea? eiaea (Jemisclies aus einei? 
Hartfattacompoaen-ba mit *einer J'odis&hl vbn .heoietejaB. 8 urid Trigly.- 
oerldeu eiafaaJb, oder ,m3lii>faah uagaBattigtar .J'e1;l5Baui'en,entliftl"ten., 

2) lettfcompoBliiionen naalii Aaspruoii 1 dadu3?oli gefcennzGio Janet, 
d^^.M^ mi2ideBtenB'90 OewloJi-bsproeeu.-t qIzibB' SrlglsroerldgemlBQixds 
entiial'ten, ^Laseea Q-ewlolitBveriiai'bnip von TettBEuren mlt 8 KoiiHen-- 
fetoffatonieti zu Te-fe-tjaaaarsn jait TO Ko]xLens-boffa.tQitt^n 50 '* YO bis 
55 :» 45 'bei!?:M,gt. ' ' ' . ' 

5) ffet-tkompoei-feioneiH. naoh. Anspnpjoh 2,. daduroli gekeiwiizeiGhnQ-b, 
cLafi dfifl Sewiofetsvei-lxai-bnis von le-ttaawen mlt 8 EoJjlenetoff atom^n 
au JTB-btflaurexi lalt 10 Kohaenstotfa-fcomefl 30 i 70 "bis 40 : BO be-ti-agt. 

4) Je-ttkompoeltionen naoh mindee-ljens einem. der Ansprttoha 1 hie 

3, 'daaui-oh ssi^emUBXoi^&'^r ^afl a ie minds at ens 90 Gewiohtaproaent. 
eines Uriglyoeriagemlsoliee entiialteny das slolx zu mindeatena 50 
(jQWloJatapro^ent aus Irloapri?! und Monooaprylodioaprln- iaiueainia^n- 
g^tsit/ uad"daa der QJirioaprlflgelialt Ija dem {Drlglyoeridgeuiilaclx .aus 
ITetteSuren mlt 8 Txnd 10 Kolale^stof:eatOIaen mindeetane 5 G-evrialite- 
prozezit /bstas-ttgt., 

5}. Settlcompositioneaa aaoh A?:i^pruoJa. 4f dad-CLpoh gefeenuzeiplinet,. - 
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dafi^ dee TriglyoerldgemiBoii zu 50 bis 70 aei/viohtsprozent aus Trl-- 
caprln und Monoaaprylodicaprin betragt* 

6) f ettkompoaitionen naoh den Anaprtlohen 4 Oder 5, daduroh ge- 
kennzelohnet, dafi der Trloapringehalt In dem Triglyoeridgemisch. 
25 "bis 40 Oewlohteproaenl; TDetragt. 

7) IPettkomp.oaltionen naoli mindestane ©l)3em der Aneprttohe 1 bis 
6, daduroh galcennzeiolmeti daJ3 sie 4 "bia 10 Gev^lolitsprozent einer 
Hartfettkomponente odor eines Oemisohes aus elner Hartf ettkompo- 
nettij© und Triglyoeridea eijifaoh Oder melirfaclx ungesat-fciglier Fett*- 
B&VLren enthalten. 

8) S^ettkompositlonen xalndes'benB elner der jLnapr'ddlie 1 bis 7? 
daduroh gekernijaelehnet, dal3 die Hartf ettkomponante aus Trlgly- 
oeriden gesat-felgiser l^ettaaursn, Ton deiien die Mehr^ahl 1 2 bis 24 
Kohletistoffatome aufv^eist, beeteht. 

9) Verwendting dar Setlikompositionen naoh deia AnspriicheJi 1 bia- 8 
zvi israhrungszweoken, 

10) VerwenduHg der retikompoal-bionen naoh den Ansprtiohen 1 bis 8 
ale Fettbasis fUr liargarine. 
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FERNRUE (089) ^013U 



DiB voriiege»de ^rfindung "betrifft .iffet-bkompo&l-tlonen, die 
pi'alrtlaolx auaeahlieBlloli (Briglyosride von l^j-fttatlxirea mittlarer 
X6-bt(»-nl8.nj9e ^xttbalten, .und ilire Yerweaidubg KahruiigBewetoken. 

Ea iet "boJcannt, daiE ailttallCftttige Trlglyoerldd, yila tmilQiier- 
v»«lae ^Srlglyderlde Ttfn Pelrbeaurea mlt 6 bis 1Q Xohlenstoffato- 
man 'bftflsetohjaet warden,, nloht wis langlcet-blgo !Drlglyoaride , die 
I'etljea.urQn mitr 1?. ■bis' 24 Zotoieas'toffatomeii Im Md1q]£U1 aufwel-, . 
. i^Jif tn>-er dlo lympOie., eojadern UTaer die Egorta.der ia d«n Siio^f- 
weoliBel gebajaoht warden. Daber loEJunen rlele Voraussetzungen, 
die flip die Heiaorptiop langjcettlgar 3'ettsaureja uwariaSlioJi eirid 
(z, B, (JaUensaft, Pe^akreafilipaae) , bei de a? l£e sorption mittal- , 
kettigsr P®i?i}aauren febian* 

•• • , .. . 
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Mittelkettlge Triglyoeride warden Im allgemelnen in der Art 
hergestellt , daB man freie FettsHuren^ daer Gemlsahe freler yett- 
s&uren der gewUnBoJa-ten KettenlSnge in aweokentepreohendox Welee 
~ beiapielaweise duroh Begtlllieran - aus gee igae tern ffe-btsaure- 
gemiBohen, wie eio zum Beiapiel duroh Spaltung von Kokos- oder 
Palmkernfett erhalten werden kSnnen, abtrennt imd mlt Glycerin 
veres-bert. So konnen mitlselkettlge Triglyoeride duroh Vex- ^ 
sBtarung relner OaprylBaure^^aprinsa,ure-(JemlBChe ait Glycerin 
hergefl-feellt werden, die 55 Ma 95 GewioJataprofisent Caprylsaure 
und 5 bis 45 GewloJitaprozent Oaprineaxire enthalten» Aufgrund 
ihrea niedrigen Sotomelzpunktf a aind «i.9 jedaqh ale Hauptbea.tand- 
tell einer atreiokeahlgen SpelBefalitkompositlon nloh-b ge-eiguet.. 

Bel Varwendung day bekamrten mittelkeliti^en Trlglyoeride -war 
es blslier nooh nloht- mflglioh, diaae ohne Zuaate erhebllcher 
Mengen an iioohachmelaeMden I^ettan in eine bei' fiaumtamperatur 
konaistente Perm zu bringen. Piese Pattgemisohe haben deatalb 
wegen ihrea verhSiltniBmaflig niedrigen Gahalta an mlttelkettigan 
Fettgauren fiir S-boffweahselerkrahkungen keinen aohr hohen the- 
rapeutiaahen Wert. 

Eb iBl7 aus der33B-OS'l6 92 541 bekarmt, IPettkompopltiGnen auf 
Basis von Triglyoerldgemleolien von Pettsauren mit 8 Die 10 Koh- 
lenetoffatomen, die au elnem. erlieblichen lell in der B-^Erifltall- 
form yorliegen, herzuetel^len^ . Jedooli werden/JfeT^icompoaitionea 
oberhalb 20^0 eehr sohnell ^etoh^ Duroh ErhShung dea &eiaalts* 
an !Eri6aprin (OCrioaprsLneaureglyoerid) .und Mpnooaprylo-dicaprln 
(MonooaprylBaure-dioaprlnsaure-glyoerid) kann zrwar der Sohmels- 
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punkt aerartlgej? Fettkajtn|>oi9itione?i ei'iitflii- WB3?<a©n^ dooli aind der- 
.ari^ige. G-emisohe als MargaTlzief attbasla trngdalgziat^ da sle ±m 
ge.v?llnsoJa1?en ICemp0ra1;urt)erea:oaa asu vf«nig "flUesige Anteil^** efnt- 
liaiteja und soaii< aus Mangel an ^^fflaltinitteln" zvvisolxen &.bjx Exi- 
0l?alli&ai l>er.eltB kura unterhalb desf Sohe^-^P^^*?^ niolxt mehr 
pJLaetlflzier'baa? siaadr >\ . 

1^ : Der voaSLlagendjam S)rflndung lag, flaber dl© A.ufjgalye augrxuwle, Pet't.- 

kompoai-lrlonen .«^ur Varfttgurg ssu atellen^ 'die wxr Herstellung: ron 
M!BL2rgari:ne mlt guten i)laBt±sc.he'ii Eigen0oix^^tea3>T;uaa-umit ''*gut8r' ■;' 
Sciiftlt1;£6B;tlglfc9±.t bal Eaimtemperaijitt .rge eigne* 0±nd.: lem^p - 
d oll^jti . aid Slj^.ttkQmpOB Itlon^zi ..elbej^* yerb^fisertdga: /.tZterapeutlBdh^en 
..Wdrt atifweiaan.' .Die Er:flndling mft .dlesa Aufga'be^ 

Gegengtand 4er Djrf Indoing elnd d^m^stufolge lettkompositlQuen eiw 

• mlttelkeijilgan Ipiglyoerideia uiid IxpoliSGlimQlaenden Petten mi1r dem* 
ke)Mzeiqimena^n He^rkmal^ daB. b±© 90 bis 98 Oewlohtsproaent elnes 

<S irlglyaeiPiflgsittiBehBs auf BaelB von ffettaauren mlt 8 und 10 Kok- 

lens toff aibomffn una 2 tis 10 OewiciitspTOBent einer SfeTtfet-tkompo- 

nejaije init einer Jodaalil von JtUoJaBtens 2 ©nthaXten, 

* ^ •. ■ 

Haolt einer "bevorzugten Auafiilii?ungpfQrm waia-b dae mlttslkei'tlge 

6 .Kololenstof fatomen. au dea, .3?etta^tiren mlt 10 Koh.lettstosCra'fcoae.n 

• y.on 30/»:7.Q "b/ie 55 4.5 Sewiohtspxczent', voraugewelBe vow • 
•50 t 70 b±a.. 40 t 50 SewiohtsprozeUt, auf "be^ogsu auf das G-e- 
Bajaisgftwlaht del? mittelkettlgen a!a?4glyoor±d©'; . 

Nadh einer vpeiteren berQrzUjg.teji Aua^ttlirungflfpxBi SM-thai-fc das." 
m±t.tal3c&ttige- aJr±glyQerldg.ej3ii0oh lalndds-bene 5Q (Jewioii-tiaprozen-b 
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eines (Jemlscli^s aus Trioaprin und Monooaprylodio^prla. Vorzuga- 
vtelae betrag"t die Menge dlsaes Gamlschefl -50 70 GewioHtapro- . 
zeat. Der Trioapringshalt im mi-ttellcettiger iTi-lglyceridgamlsch 
liegt h&t aindestena 5 aewiohteprpzent,, voraugeweise Tael 25 bis 
40 -GawiohtaproBent. Perner kaiin das mlttelkettlge tCrlglyoerid- 
gemiaoh bia zu 3 (Jewiohtaproaea-b langke-ttlge fottaauron und/oder 
bla zu 5 Gawiohtaprozeat Dlglyceride mittelket tiger 5»at1;efi,\U7en 
enthallien. 

Die Hartfettkomponente liegt ±n den erf indungSigemaflen Petislcom- 
positionen ±» ^Iner Menge von 2 Taia 10 G-ewiohtaprozent, vorauge- 
wetaa von 4 T3±s 1 0 •&ewichtBproaen+, vor. Die Meiage hangt von der 
Zusainmensetssung der jQittelket1;igen TriglyoeridlcoBiponente ab. 

Als Hartf eliikomponBnte werden eolclie ffette TDessaichneti die eine 
Jodzahl von liBchatens 2 aufweisen und Fettaauren mit 12 Tsia .24 
•Kohlenstoffatomen an-bhalten. Es lassen sioli zu dlesem Zweolc 
Ha.rtuns9p3?odulcte natUrlioher J^ette entspreoliend^r J^ettsaure- 
ausammensetaung 'au-s linolsfturereiohen tJlen, wle sonnenTDlxxDienijl,. 
SojabohnenOl, BaumwolleaatBly., SeflorUl, ^raiibenkernSl und Maie-r 
keimtSl, oder hydrierte linolsaxirearme Pett? pf laufifiliohen TJr- 
'.sprungs, wie hydrlertee PalmSl, Kokoeai, TalmkernUl^Und ErdnuS- 
81, verv^enden, AuiSerdem sind'-feete, aus nattirliohen Olen und 
iretUen gewonnene Trlglyoeride oder Eriglyceridfraktionen yer- 
viQM'baXt wle dia "beim Winterisieren von Speieeaien anf allenden . 
featei^ Antelle, hBlaeraciinieLzeada BtaJctionea aus PalmtJl..odey die 
bei gesteuerter TTnieBteruMg, von Triglyoeridgemlsahen entatehendan. 
und voa andaren Beatandteilen dea trmeaterungsprodvOctes- abgetranii- 
ten featea Iriglyoerlde . Auoh Trims^aiiiM., Srlpalmitin xind Tri- 
stearin odar daren O-emieclie laBsea sioh ala feate Triglyoeride 
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tuagoeeterli© Haxlifetl/B uad Harljf ettgemisolie .sowle Pette eln, die. 

•* . • 

• 4 

voraixgswQi&a elnen Schmelzpunlct voxi 50 bis 80^0. aufweiean. 
wie er im •'HaindbuolL fili?. iBbQiismltteloliemle'S .196.9 1 Band 3T, 

allgemelnBia- eine rartiSiltnlspiaBig /f laciia Bilatatlonskurve. ai;eil^ 

Dilai;atlauBkii37VQU siud dagog^u fUr I^a-fct© odex P^ttgemii^olia mit 

einejii^.ziqinlid;]! ezige-n Str-eiohfahlgkeiitBbereioh.j^ wi? ±jn Fall von. 
KokoB-f &ti; ode:E^ Kakaobttt'bBr, oharok't.arlfltlBali* 

Ira O'egensa'tis zu Setten mlt. ffetta-eLuten der Teirsoiiiedenatea!! Ket- 
teniangish tmd den aua. itmen ' duroh Vermlsolien.^ Umestsrxi odor der- 
gleiphsn hergeslrell'ten Prod-alrtsn ixaben ffetta ens jni-ttaHcettifisn 
lEiriglyoayiden ^in^egBii dear ftUBersii Itleixian Za^X 4er in Ihrjwi roxkom-^ 
inetidBn lp0ttGrH.uren ebenfalXe elne* adhr s'&Blla Dllatationakurve . 
Surqii eine praziaQ lD8mp0ra.tur^tthrimg waJxcBad' Sea Emulgl^r- un^ 
EJUlilTdrgangB U3id durcrit Starke mebihaBiBohe Bearb.elturig l£li3t eljoh, 
:x^^txv i3i±xxB gawlBri'Q StrelobiCAUtlgkBlt grwlftohaaa 10 unfl 20^0 srpeijckeii 
jadoch wardeaa aolclia JPa-fetlcpjupoBitioJiBn obexlianD 20^*^0 aehr aohneXa 
waioh, ■ • ' 

030010/0014 
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Als StrelahfShiglcait wlrd hier dleaettige Kraft verstanden, die 
erforderlioli ist, um mit dem Messer sine aohlaht bestinimter 
Uicke von elner ■beHtlmmten Pettkompoaltlon al3ZUBl;re±oh6n« 

t 

Dieee MeBmethode reioht jedooh allela H±ch"fc au«/ um alle ^'estlg- 
keitaeigenBoJiaftsn elnea: ^ettkoapoaition fest^ulegBH. Eln ziem- 
lioh umfassendes Slid tibea? die Konsieftenz einBT Pattfcompfialtion 
erhalt man, wen» man neTaea tier Streiohf aiiiglceit auoH die Solmitl;- 
festigksiij einer Pettkomposition beaisinuiit. In der Praxis hat 
Bi'Ch jedoch herausgBstellt, daI3 man im allgemeinen rait der 
Bohnittfeatlgkelt naoh W. Mohr und K. Koenen (vgl. "Die Butter's 
1958, Seite 568) die KonaiBiieaB elner .ffottkompoai'bioa "bestininieft 
kanu * 

Sohatttfestigkeitawarte nnter 100 g Ijei VS'^O deuten auf eina 
genageada streiolxftthLlfilcelij der FettkompoBitlon hiu.. 

Die weaentliolie Soliwlerigkeit., "nSmlloh sine gute etreiolifaiiig- 
kelt zu erreloJaen, 'wird nun erf InavingegemaB duroh die Ausv^ahl 
v_ geelgneter BfengeMverliaitnlsBe von Trlglyoorldeix voxi Pattsaiaren 

mit 8 und 10 Kohlensto:ff a-bomen taid diiroh die Her-fcf ottkomponente 
erreicixta Im G-egensa-bz ^zu den "bekannlieii Peij-blcoiiipoflitionen aidT 
Basis mlttelkettiger ye1j^Ba.uren> deren Streidlif ^hlgke Its here ioii 
auch bel geaUgender tJlaerarbeHiung bei 15^0 -ater 100 g lisgt, 
aelgen die J'ettkompoflitioneu »ao)l der Erflndung - selTaet iDel 
normalar Temperaturfiaiirung und Bearbeltung "bel der HerB,tellung - 
StrelohfahigkeltBWerte unte:p 1G0 g iDei 15'^Ca AuBerden wird der 
ffiropfpunkt dee Triglyoerldgemi.solies erf lndU3agagemaJ3 ditroli den 
Zueatz der Hartfettkomponenta hoqiigehalten, so daB die l^ettkom- 
poaltionen naoh der Erfindung eret tiber 25*^0 schmelzen. 

030010/OOtA 

6N«ooc-,D:<n 'd,. ^93? I? 5 rON i 0 1 9-2i 2 5-£ 0 ,OdN I H8 , {fallen B9 &ni9002 



* • t 2 



41 4 



2832636 



■ Deo- Tropfpunltt- elnee Pettea, belaplelBweise Margarine, wird 
til5lich.erweis0 naoh der DGrFrBlnhBi-teaethode 0 - IV 3b (57) b©- 
atinm*. ..-^la Trapfpuxtkt ^It . dlejenlge naoJa. dej: Torgjenannten , 

Elri weiterer .Viortdll bel den erfliadun^e-gBmajBen Tettkompositioneiii 
4a1? darift selien, d^iS die I>±lata;tioneJciq?v« ' awlBohen* 1 5 uiad 
25'°'o niolit :tijel3P7 bo eteiZ yerlfiuf-b, 00 dafi die Peitkompoei-tionen 
avvar^nboh leiolit- Bohmelzend aind, 0iah andsparseits al^er auoh ., 
gut Btreicliei] lasse^jn.. E^rfinduzigagemas liegen die DilatatiQne- 
dif^QSettaen 200 bis 3.00 Bi}ili$lten unter -den i» dex DE-OS 
92 /b.Qj£a33iite]3 iE^jettkompoBltionen'. 

ir9:o3a e'iner welteren "bevorzugten AusfUlrrungsf oxm kann ein Teil 
der HarlTre'tlJfconLponente durcli tHriglyoeride einfaoli Oder mehrfaQh 
^ ungeBStlilg'ter yettBtturaftt iosTjeaondere duroii eehr linolsaure- 

rsiohe- -Ole,. BrselJat- «ala. Das Ve!rlaB.lta±« v-OA Hartfet-b zu OJri- 
- sly-Qeriden. unsee^ttifiter .Eet-bBftureQ ia der^. Hartf ettkompquente- 
iMLjiJx SO t 20' TsiB 8Q » 80 fl-ewioJa-tiapro^ent^ voraugeweifle "60 * 40. 
b±e(.40 1 60. aewloh-teprozeni;} betrageii. 

pie PettlcoJiipoBl-blonea aaoH d&r Erfiaduiig kBaneii tliaiclie Zusatss- 
atodBfe,. b.ei.9p±als»ieise LBoitliin, .Iieoithln^ralctlonen, (JsnnBaaure- 

• eater, vyie OLtronenaaureesi/er, Werner Titamln Af Vitaaltt D , ' 0®- 
••rotln, An-bioxydantlen^ vsiie • Tooopherole , Honoglyoeridei und/odea: 
SynergtatBa, wle OltrojaenaSura , od^r Asgorbylpalmitat, entJial'ten. 

• lie BeiBpi^le eriautarn . di^ Eitfijaduns. 

03001&/Q014 . 
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Belaxiiel 1 . 

Zur Hersliellung einer Kargarine wird eiae Enulsiou aus ? ••3 
siass Pet-bgemlsohes, das aue Irlglyoeriden mittelkettlger Pett- 
sSuren (A) mid olner Harif e+tkompDnenta (B) Ijesteht, 0,02 Jcg 
einee SoJaleoltJiinB utid 0,08 kg eines Monoglycerlde auf BaaiB 
von geJaai-tetem Palmai "bei 45*^0 gesohmolaan Uttd In eiaer K^rne 
mit 1,90 kg Waaaer emulgieri; und danach . dui-oh eine aus Pas-fceur, 
Rohrktihler, RohrkUhler, Kneter bestehende- Apparatur geleitet. 

Die BearbeiUungsbedingungen slnd wle folgti 
Klrntemparatuar ' 4O 0 

DurohaatB . . kg/Stmide . 

Umdrehungeeahl dee Hohrklihlers I 895 U/mia« 
AuBtrl-filyflliampera'bur am Hohrlcliler I 15°0: 
Umdrehiungszahl des EohrkUlilsTo II ' 425 TJ/riiln. 
AustrlttsiJemperatur am .aohrkUhlea? II t4'^0 
TJjndreliuiigaBBlil das Knetera 600 XT/mia. 

AuBtrlttstampiaratur amKnater .^ 8°0 

Alfl HartfetHkomponsn-be (B) «ird elne Iraktlon aue PalmlSl einge- 
setat, die duroh KriBtaXlioierea- gewpanen, anBoMlieflena ent- ■ 
sMuert, gebleioh.t tmd getrooknet wlrd. Das derart erUal-bsne 
Fe-fc-fe hat einen S-tBlgsohtoelapunkt von 64j4.°0.und eins.Jodaahl 
von h-bahatens 2. 

Ea wei'dea 0,4 kg dieaer Hart£ettkonrponente (B) mit 7,6 kg das 
entaauerten und getrpoloieten frlglyoeride (A) von JPettaauren mit 
8 und mit 10 Kohlenotoffatomen gemlsoJit, 

r'as erhaltene Gamisoh hat die folgenden Kennaahlen . (5rozantan- 
£Liben. b 8 Ziehen: aioh. Auf dae .&ewioht).t 

0'30 0-1 0/0 0 U 
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- ■ 95f 0' Proz&nt 

50,2 ProBBnt 
795 
Q,7 

2.7, 2°a 

'Elae aufl .deia PB.tt^emlaojb. hergeaije-llte Margarine "besitat e.±ne ■ ' 
• gttt0 strsialrfaHiglfielt ^v'isohen 13 un^ 25^0, • 

0Qaaait-b£ea1?igkel't naohi W, Moltot 

15*^0 zo°c 25°a. 

• '80 g ,36 g Is 

I 

V&t ^CTOpfpuufet der Iflaxgarine 11 eg t to i 31>8^-0* *Dle Margarine 
Bohttiilat Bomit nloht bel Haumtemperaturt S4e erzeugt alaey 
■dartt'be^r hixiaus elwen guten Ktilileffekt (D^^ - ^25 »' ^^^^sLtatlon :in 
1*^^25 g, naoJi Boekenvogan "Analysis atia Oliar.ao1;eri&a1?iaii of 
011a t latB etna Fat- Proauote" , 1-9.S4^ Bell/e t44)»^ 

Unter Anv;endung deT tn Beispial 1 ierohrietsenen Arbeltevyelso 
w Ir a .e.±ne .Margarine lierges-ballt, aer«n ye1ilbp3aa0e .siu 90 ae.wiolxts- 
firoz^niF aue^ Ii^lglyoeriaei^ei von lettsSfUren ;ttlt 8 und mlt 10 Kolilen^ 
, ©toffatojaen wad 10 Geiw'loixiJsproaenli elner H'ajrtfettkompon^ni;© "be- 

Ala Hart'f ©1;lJlcoinipo.iifinta wlrd alno Kralction da a Palmais eIngs eatBjt. 

03001 OAQQU 

/ . .... ( 




ndLijtellcdt'frlga .Trlglyaeride 
Trloaprin 

!PrlaaBr±n und Monocap3:*ylo.*iaaprln. 

•Jodaahl • • ^ . 

SiielgaqJfuiieljzpiinki? 



2832636 

die alt 25 Proaent auagehartetem Kokosfe-tt umgeeetert Giordan 
iB-b, Die Hartlettkoiriponente hat elMen- S-belgBohmelzpunlrfe von 
52,5°C und eine Jodaahl von hijoJaateiiB 2. 

Die ZuaanuaanBe1t2iimg und die EigBneohaf-tje^n. des 'Fettgemiaaheo 

# 

Bind wie folgt (Prozentangaben bezlelaeH aloJi auf das Gewioht) i 

mittBlkettige ICrlljiyoeride - 90,0 Prozent 

Hartfett ' ' ^0,0 Prozent 

OJriaaprin 37,6 Prozent 

Trioaprin und Monooaprylodioapria 50,6 Prozen1» 

D:,5-D25 (mmV25-g) 

Jodzahl ^^'^ 

Staigsohmslzpuiilcii 27,5 C 



Elns aus dem Pettgemisoa herges-tell'te Maar.gariM.ft besiUat «lne 
gute Streioh^ahigkeit zwlaclaan 15 und 25°0. 

•Bohaitt£eatigke"i1; ae^ola W, Uohrt 

IgOo ■ ,gO°0 ■ ■ .25°q . 

83 g 44 g 1 S 

Der Iropfpunkt der Margarine lleg-b bei 34,1°C, Dlfe Margarine 

ha-b aiinlicli gute Eigenachaf ten wle die naoh . Beispial 1- liergestell- 

te Margarine « 

BeiBTaiel 3. 

Unter A»wendung der in Beispiel 1 besohriebanen ArbeitBwaiae 
wird eine Margarine herg&stellt , deren Fettpbaae zu 90 Gewlohts- 
prozen-b aus Olriglyoeriden von ffe-btMuren- mlt B und miV 10 KoJa- 
lenstoffatomen, B 6-ewiohtaprozent etner Hartre'btkDmpononise und 
4 G-ewiohtsprozent Sonnanblimenttl bea-tebt. 

•p300iq/0014 
■' ■ ORIQINAL INSPECTEO ' 
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Ale 'Hartfelitfcomponeiate wlrd QlM. -umgeestertaB .Fett Slngiaaetat, 
daef 2JU 50 Q-ewlciitapro^enii aua au^jgehax^teteju: Palmkernfett und zu 
50 Ge^iohteijroaejat aus attffgeh&r^zatQza Palaai bastaht. Die Hart- 
f0ljtlcomponente Jaat eltiBti -BtfiilgsfiriuaalzpT^jakt yoia 42^5^0: iznd e±ne 

Die ZueammeaiSQtauttg uiid die Siseneohaften des a'attgeialsahea 
flind wla folgt (Eposentanga'ben bes5±eli*Qii aioii au^'das GewloJtit:) i 

mit-bellCQ.t'fclge ffirlglyoerlde * 90,0 Proisant 

airla-apria 55,5. ProiBsn-t 

IDriaaprin uad MonoQap37ylod±oap3?in 47 ;6 ProE'ejest 

- ^25 Cinffi'/25.g> 610 

J'odJsahl . ' g^^: 

Stelgflolinielzpuiikt 27,1^0 

Dip Margarine hat Mimlioli gu-te BlgsnBahaften' vyie die'ttaoii Bei-' 
«p±el 1 li6;:rseB-(iellt© Margariiie.. Per -Iropfpizalct .lifegt .bei SOVS-O". 

BelBPlBl 

Un-bfei' Anwandung der in B»lapiBl 1 •'beeohrie'beneft' Arteii;swei0e 
wird eine Margarine iiergea-fcalXt, a.ea?en lattpiaa'se au 90 aewlohts- 
pl-osseat a^iB .sriglyoerldett'von Pe-t-beauraa 8. und mlt 10 JKoiJl- 
leastoXfatomea, a G&wlo.Htepi'OBeii'fe einer Har1i£a1;1ilconiponiiBri"be mid . 

Ale Ifartfeis.-fekeaipononte wifd ein. wnseestertae-JPett- Blngaaatzt, 
daa au 70 Uewiaitfeaproaent . aus au8g'el;a.rtetem PalmtiX,' 25 ffsv^iijiits*- 

030010/0.014 
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•prozetit aus auagehartetem Kokosfett und 3 "Gewlolitsprozen-t auB 
aubgehartetem soimenblumenOl ■besteht. Die Hartfettjcompoaente 
hat Binen StelgBOHmalzpunlrt von 51,6°G und eiae jrodzahl von 

Die Zuaammensataung und die Eigensohaf ten. dea Settgemiaohea 
Bind wis folgt (rroaatttanga'ben bezielien sloh auf .das G-ewioht) i 



mi-fctelke-ttige triglyceride 

Hartfatt 

SaflorBl 

Srioaprln 

Trloaprln xAiid . Mbnooaprylodioaprln 

- I>25 •(3imV25 g) 
Jodzaiil 

Stelgsohmelepunkt 



90.0 Erozent 
8,,0 Prozen-b 
2,0 Erozent 

30.1 ProzeMt 
45-1 3 .Pro a eat 
612 



Die Margarine hat ahnlioh gute Eigenschaftea wie die naoh Bel- 
eplel 1 hergaetellte Margarine, Kir Iropfpunkt liegt bel 53,9°0. 
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